=
Graca

Enquanto saboreia um deli-
cioso almogo ou jantar no “Via
Graga" desfrute da melhor vis-
ta da cidade. Lisboa com toda a
sua luz e encanto. O por-do-sol
prepara-lhe um cendrio magico
para o seu jantar. No interior o
espago apresenta um ambien-
te requintado e acolhedor, com
um servigo elegante e discreto.
A cozinha respeita 0 mais ele-
vado padrdo de qualidade da
gastronomia Portuguesa, apre-
sentando pratos que passam
por ‘Broa de bacalhau com
grelos”, “Gambas panadas de
Macau", “Bife a Faustino”, “Pato

assado com moscatel”, entre

outros. E de referir as deliciosas entradas que este espago pode
oferecer, como uma deliciosa “Sapateira e Vieira recheada”.
Neste espago encaixa perfeitamente a expressao “ comer com 0s
olhos", pais pade desfrutar duplamente a sua refeigdo com uma
magnifica paisagem sobre Lishoa.

Ambiente bastante requintado a lembrar art-déco. O Via Graca
oferece uma das melhores vistas sobre Lisboa. A nao perder!

Encerra Sabado e Domingo ao almogo
Almocos 12:30h as 15:00h
Jantares 19:30h as 23.00h
Tipo de cozinha Portuguesa moderna
Especialidades Broa de bacalhau, empada de caca
Preco médio p/pax 30,00€
Férias Nao encerra
Capacidade 110 pax
R. Damasceno Monteiro, 9-B - 1170-108 Lishoa
Tel. 218870830 | Fax: 218 870 305
restauranteviagraca@hotmail.com
www.restauranteviagraca.com






