
93 

VerdeGaio

tomate”, uma “Cabeça de peixe grelhada”, um suculento “Bife da 
vazia”, uns “Lombinhos de porco”, entre outras especialidades.
A carta de vinhos é bastante razoável.
A sardinha assada por altura dos santos populares tem um lugar de 
destaque e é motivo de romaria a este espaço gastronómico pelos 
apreciadores deste peixe, que aqui é criteriosamente seleccionado.

Este espaço utiliza uma das melhores grelhas a carvão na 
cidade de Lisboa e a sua utilização é dominada na perfeição.

Encerra Domingo
Almoços 12:00h às 16:00h
Jantares 19:30h às24:00h
Especialidades Cabeças de peixe
Preço médio p/pax 20€ c/bebidas
Férias 15 Junho a 15 de Agosto
Capacidade 50 pax

R. Francisco Metrass, 18B – 1350-142 Lisboa
Tel. 213 969 576  |  Fax: 938 215 929

restaurante@verdegaio.com  |  www.verdegaio.com

O restaurante “Verde Gaio” 
situa-se na Rua Francisco Me-
trass, em Lisboa, no aprazível 
bairro de Campo de Ourique. 
É um espaço simples e muito 
agradável, com um ambiente 
simpático e informal.
Possui um serviço muito educa-
do e eficiente.
De cozinha tradicional Portu-
guesa, baseia-se principalmen-
te em excelentes grelhados de 
carne e peixe. Apresenta pratos 
desde “Sardinha assada com 
batatas e orégãos, alho, azeite 
e vinagre e salada”, umas deli-
ciosas “Pataniscas”, uns “Cara-
pauzinhos fritos com arroz de 
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