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nhas de coentrada” de molho apurado e espesso, uns “Lombinhos de 
cherne com molho de camarão” ou um delicioso “Tamboril com alho 
francês”, entres outros. Mas se preferir e apreciar uma boa carne, ora 
pode sempre experimentar uns óptimos “Lombinhos de porco com 
mel e coentros”, um suculento “Bife com Roquefort” e muito mais!
O “trivial” continua a ser aquele restaurante, onde apetece ir 
quando queremos comer e beber bem com calma e sossego e 
com uma boa companhia.

Encerra Domingo
Almoços Não
Jantares 19:30h às 24:00h
Tipo de cozinha Criativa Portuguesa
Especialidades Lulas de coentrada, tamboril com alho francês, 
lombinhos de porco preto com mel e coentros
Preço médio p/pax 17,50€
Férias 15 dias em Agosto
Capacidade 42 pax

R. da Palmeira, 44-A – 1200-314 Lisboa
Tel. 213 473 552   |  Fax: 213 473 552

trivial_44@hotmail.com

Situado bem perto da Praça 
das Flores, o “Trivial”, convida a 
entrar. Espaço discreto onde se 
pode apreciar refeições sóbrias 
e muito bem elaboradas.
Casa acolhedora, dispondo de 
uma sala de refeições pequena 
e bastante confortável, com ser-
viço muito eficiente e simpático. 
Pratica uma cozinha à base de 
pratos tradicionais e muito bem 
confeccionados. Às entradas 
muito bem preparadas, de tem-
pero no ponto, como umas “Fa-
vinhas à algarvia” ou “Mexilhões 
em vinagrete” seguem-se uns 
pratos do mar deliciosos: “Pata-
niscas de bacalhau”, umas “Luli-
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