
77 

SaboresdeGoa

	 	 	 	 	

	 	 	 	 	

	

passando por pratos como o “Balchão de porco”, ou o “Sarapatel”, 
até a um “Xec Xec de caranguejo”, entre outros mais.
Com isto, comprove que a cozinha passa por sabores intensos e 
deixe-se levar pelas maravilhas de Goa!

O restaurante “Sabores de Goa” proporciona-lhe uma viagem 
ao Oriente, através da agradável degustação de paladares 
intensos e perfumados.

Encerra Domingo, Segunda-feira, Terça-feira 	
e Quinta-feira ao jantar
Almoços 11:30h às 15:30h
Jantares 18:00h às 24:00h (Quarta-feira, Sexta-feira e Sábado)
Tipo de cozinha Goesa
Especialidades Sarapatel, xacutile de cabrito ou galinha, 
balchão de porco
Preço médio p/pax 15,00€
Férias Agosto
Capacidade 80 pax

R. Zaire, 17-B – 1170-397 Lisboa
Tel. 218 129 144  |  Fax: 218 129 144

Situado na rua do Zaire (aos An-
jos) o   “Sabores de Goa” é, sem 
dúvida um contributo genuíno 
para a preservação da cozinha 
indo-portuguesa. De ambiente 
agradável, aqui pode desfrutar as 
tradições de Goa (antiga capital 
do império português no Oriente) 
desde o artesanato que ilustra 
as paredes da sala até à música 
ambiente que paira no ar.
A cozinha é essencialmente 
caracterizada pela fusão gas-
tronómica entre Portugal e 
Goa. As especialidades são 
deliciosas, desde as entradas 
que passam por um “Achar de 
manga” ou “Paparis recheados”, 
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