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manda a tradição. Às terças-feiras pode deliciar-se com “Filetes 
de pescada à maneira da aldeia”, acompanhados por um arroz de 
grelos feito no momento. O “Lombo de novilho à Wellington” ou a 
“Açorda à marinheiro” são outros dos pratos que fizeram famosa 
esta “Quinta dos Frades”, para não falar do “Cozido à Portuguesa”, 
só disponível nos meses de Outono e de Inverno.

O cardápio é o resultado de uma confecção onde a imagina-
ção e a qualidade dos produtos proporcionam sensações úni-
cas ao palato. 

Encerra Sábado, Domingo e feriados à noite
Almoços 12:00h às 15:00h
Jantares 19:30h às 22:30h
Tipo de cozinha Portuguesa
Preço médio p/pax 25,00€
Férias Agosto
Capacidade 160 pax (dividido por 3 salas)

R. Luís Freitas Branco, 5-D, R/c – 1600-488 Lisboa
Tel. 217 598 980  |  Tlm. 934 108 157  |  Fax: 217 598 980

quintadosfrades@oninet.pt

O Restaurante “Quinta dos Fra-
des” fica no Lumiar, onde em 
tempos (século XIX) existiu um 
convento de frades, que lhe ins-
pirou o nome. Casa tradicional, 
com uma decoração tipicamen-
te Portuguesa, num espaço lin-
díssimo, constituído por três sa-
las e onde não faltam as obras 
do artista Victor Ribeiro, que 
ilustram deliciosas citações de 
algumas das melhores obras da 
literatura Portuguesa.
Entre as especialidades, não 
deixe de experimentar às segun-
das-feiras o “Bacalhau à lisbo-
nense”, despenhado, desfiado, 
com ovo e batata palha, como 
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