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OpArtCafé

em papelote com molho de açafrão”, ou apetitosas “Codornizes 
recheadas”. Verdadeiras especialidades. A carta de vinhos está à al-
tura. Nas restantes bebidas algumas inovações; desde caipiras com 
morangos, ananás e outras frutas que acompanham bem a cachaça. 
A explanada que possui também é excelente.
À noite depois do jantar a sala cede lugar a um agradável Bar, 
com grande agitação até altas horas, ouvindo-se boa música. 
Imprescindível conhecer! 

Encerra Segunda-feira
Almoços 13:00h às 02:00h
Jantares 13:00h às 02:00h
Tipo de cozinha Meditêrranica
Especialidades Lombo novilho com molho, queijo de cabra, 
lombo de bacalhau com molho, queijo da serpa
Preço médio p/pax 17,00€
Férias Não encerra
Capacidade 50 pax, Esplanada/Terraço 50 pax

Doca de SantoAmaro – 1350-353 Lisboa
Tel. 213 956 787

info@opartcafe.com  |  www.opartcafe.com

O restaurante “Op Art Café” si-
tua-se na Doca de Santo Amaro. 
Espaço moderno e minimalista 
nas formas está numa zona pri-
vilegiada, voltado para o rio Tejo. 
Referem-no como um oásis nas 
Docas, está longe de toda a con-
fusão dos bares, fica mesmo ao 
pé do rio. A decoração é muito 
agradável, com paredes feitas 
de vidro para não tapar nada da 
vista que se pode desfrutar. Com 
ambiente descontraído e cozi-
nha mediterrânica apresenta 
uma ementa com propostas no 
mínimo muito originais e tenta-
doras, “Salmão frio com maione-
se de mostarda”, um “Bacalhau 
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