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NovoAltair

de vinho”, onde se mergulha a carne num tacho de vinho a ferver, 
rebola-se o resultado disso nos molhos, em especial o de alho e 
o de canela, resultado divino! Deixe-se acompanhar com um bom 
vinho, o Ouro de Óbidos dos anos 80, uma raridade. 
Mas nem só de fondue’s vive este espaço, apresenta também ou-
tras deliciosas especialidades.

Se é apreciador, ou se ainda não conhece, inicie-se, o “Novo Altair” 
é o local ideal, deixe-se guiar no prazeroso mundo dos fondues.

Encerra Domingo e Segunda-feira
Almoços Encerrado
Jantares 19:30h às 23:30h
Tipo de cozinha Fondue, comida internacional
Especialidades Fondue
Preço médio p/pax 30,00€
Férias Não encerra
Capacidade 75 pax

R. Sacadura Cabral, 54 – 1495-700 Cruz Quebrada- Dafundo
Tel. 214 196 251  |  Fax: 214 196 251

novoaltair@clix.pt  |  www.novoaltair.pai.pt

Localizado na Rua Sacadura 
Cabral, na Cruz Quebrada, o 
restaurante “Novo Altair” é um 
espaço em que a noite serve 
de anfitriã a um mundo onde o 
convívio, os paladares e a arte 
se unem! Aqui pode-se elogiar a 
decoração, o ambiente simpáti-
co, intimista sem excesso, ou a 
simpatia dos empregados. 
A cozinha é Portuguesa e inter-
nacional, mas o “Novo Altair” 
é conhecido essencialmente 
pela qualidade dos “Fondue’s” 
que disponibiliza: “Fondue’s de 
peixe, de marisco, e de carne de 
vaca” entre outros, e ainda um 
magnífico e original “fondue 
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