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Ken-Ichi

	 	 	 	 	

	 	 	 	

As especialidades vão para além do “Sushi” e do “Sashimi” e das 
suas variedades, a um delicioso “Nasu dengaku” (beringela frita 
com molho de miso) e um apetitoso “Shishamo tempura” (“tempu-
ra” de peixe capelão) que fazem toda a diferença!

O “Ken-Ichi” tem a vantagem de possuir uma loja onde pode 
sempre adquirir toda uma série de produtos Japoneses. 

Encerra Domingos e feriados
Almoços 12:00h às 15:00h
Jantares 20:00h às 23:30h
Tipo de cozinha Tradicional Japonesa
Preço médio p/pax 20,00€
Férias Consultar o site www.rest4free.com
Capacidade 68 pax (incluído Suschi bar)

R. Sousa Martins, 15 – R/c, Loja – 1050-217 Lisboa
Tel. 213 137 710  |  Fax: 213 137 719

yasuragi@yasuragitrading.com |  www.yasuragitrading.com

Localizado em Picoas perto do 
Fórum na 1.ª rua paralela à Av. 
Fontes Pereira de Melo, o res-
taurante “Ken-Ichi” é um espa-
ço legítimo, acessível, com um 
leque de sugestões extenso e 
de grande qualidade.
De cozinha Japonesa clássica, 
a decoração também sobressai, 
onde o bom gosto não falta. 
Pode apreciar o “sushi man” Ja-
ponês, habilidoso e competen-
te, cuja acção pode ser vista de 
perto ou ao balcão, onde tam-
bém se servem as refeições.
O destaque deste espaço vai 
para a selecção de peixes muito 
frescos e de grande qualidade. 
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