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ementa apresenta uma variedade de pratos desde umas deliciosas 
“Migas gatas de bacalhau com tomate”, um “Caldeirada de Cação”, 
umas “Migas de batata com carne de porco”, umas “Ensopado de 
Borrego”, entre outras genuínas especialidades.
A quem se deve todo o esforço e dedicação desta casa, é à D. Maria 
de Jesus Ferreira, proprietária e mestra cozinheira com a preciosa 
ajuda de seu filho.

 Um espaço familiar para quem já passa por lá há muitos anos, 
fiéis da sua arte gastronómica.

Encerra Domingo
Almoços 12:00h às 15:00h
Jantares 19:30h às 23:00h
Tipo de cozinha Regional alentejana
Preço médio p/pax 15.00€ s/bebidas
Férias Primeira quinzena de Agosto
Capacidade 55 pax

R. do Grilo, 96/98 – 1950-146 Lisboa
Tel. 218 681 354   |  Fax: 218 681 354 

lrjerome@hotmail.com  |  www.restaurantedavis.com

Localizado na Rua Grilo, (fre-
guesia do beato) em Lisboa, 
o restaurante “D’Avis” é uma 
casa mestre nas especialidades 
alentejanas. Com uma existên-
cia de 21 anos a sua bela deco-
ração ainda se mantém e muito 
bem. A grande sala de jantar 
com o chão de pedra lajeada, 
a decoração rústica cheia de 
alfaias agrícolas pendurados 
nas paredes e o odor que se 
consegue sentir de diversas es-
peciarias utilizadas no Alentejo, 
fazem-nos visualizar a imagem 
tranquila da região alentejana.
De ambiente descontraído e de 
cozinha regional alentejana, a 
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