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CasadeGoa

versas mais privadas.  De cozinha genuína Goesa, apresenta pratos 
desde um delicioso “Caril de caranguejo”, ou “Caril de lagosta”, en-
tre outras especialidades. Dos pratos emblemáticos, experimente 
um “Xacuti de borrego” ou um delicioso “Vindalho”. Garrafeira su-
ficiente com tintos jovens e brancos frutados (os mais adequados 
para uma refeição muito condimentada).
Com um serviço agradável e eficiente, o “Casa de Goa” mantém 
aquele toque de familiaridade e sinceridade com que Sebastião 
Fernandes nos habituou ao longo  destas quase 4 décadas.

Encerra Não encerra 
Almoços 12:30h às 15:00h
Jantares 19:00h às 23:00h
Tipo de cozinha Genuína goesa
Especialidades Caríl de carangueijo, pulão de carne com arroz
Preço médio p/pax 25,00€
Férias Não encerra
Capacidade 120 pax

Calçada do Livramento, 17 – 1350-188 Lisboa
Tel. 213 930 171

casadegoa@sapo.pt  |  www.casadegoa.com

Localizado na Calçada do Li-
vramento, em Lisboa, junto ao 
jardim do palácio das necessida-
des, o proprietário Sr. Sebastião 
Fernandes, com 38 anos de ex-
periência no ramo da restaura-
ção, tomou a iniciativa de abrir 
este magnífico espaço. (Quem 
esquece o “Cantinho da Paz” ali 
na Rua da Paz a São Bento?).
O restaurante “Casa de Goa” 
é um espaço integrado num 
edifício de bela arquitectura 
contemporânea. Sala ampla, 
onde a localização das mesas 
proporcionam privacidade in-
dispensável para refeições de 
negócio ou simplesmente con-
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