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Banthai
Aceite uma sugestão diferente
e deixe-se levar pelo apelo de
outrospaladares. Umacasa Tai-
landesa tanto na comida, como
na decoração, nas pessoas ou
na música. Com respeito pela
cultura Tailandesa que vai mui-
to para além da gastronomia,
o restaurante “Banthai” (Ban-
thai signi�ca casa Tailandesa)
coloca à disposição uma vasta
panóplia de sabores, texturas,
temperos e ingredientes.
Como entrada sugerimos as es-
petadas“SatayGai”ouos“Pastéis
Tod man pla”. A acompanhar a
refeiçãoouaindacomoentradaé
quase obrigatório deliciarmo-nos

com uma sopa, entre as quais destacamos a “Tom Yam Kung”, com
camarões, cogumelos e especiarias diversas (este é provavelmente o
prato mais famoso da Tailândia). Nos pratos principais, uma“Salada
de camarão (Plah Kung)”, um “Robalo ao vapor”. Para sobremesa, des-
tacamosa “Mangacomarrozglutinoso”ouo “Geladobanthai”.

Os sabores do antigo Reino do Sião, na agora renovada e cos-
mopolita Alcântara.

EncerraDomingo
Almoços12:30h às 15:00h
Jantares 19:30h às 23:30h
Tipo de cozinha Tradicional Tailandesa
Preço médio p/pax 20,00�
FériasNão têm de�nido
Capacidade75 pax

R. Fradesso da Silveira, 2 traseira Loja 9  – 1300-260 Lisboa
Tel. 213 261 184  | Tlm. 961 010 560  |  Fax: 213 621 185

banthai_restaurante@yahoo.com
www.restaurantebanthai.com
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